
v e g e t a r i e n n e

3  f r o m a g i

C E F A L U T R U F A T A15€

M A R G H E R I T A 10€

16 €

H O K A Ï D O
K a s i  k a s i

15€

P R O S C I U T T O  C O T T O

12€

R E G I N A

13€

N A P O L I T A N a

Focaccia garnie de tomates anciennes, jambon
cru, burrata, roquette sauvage, Grana Padano,
crème au basilic frais, olives. 

Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
basilic frais, olives.

Focaccia garnie de saumon fumé, roquette
sauvage, crème à la coriandre, concombre,
tomates cerises, olives.

Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
basilic frais, jambon cuit, olives.

Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
basilic frais, jambon cuit, champignons frais,
olives.

Sauce tomate, fi lets d’anchois, câpres et
olives.

13€

3.5€4.5€

F O C A C C I E

P I Z Z E  T R A D I Z I O N A L I  

-  B O I S S O N S -

P I Z Z E  S P É C I A L I

L E  M I D I
p a n i  d i  p é p é

I N S A L A T E

T O F I N O  

Base crème à la truffe, carpaccio de truffe noire,
guanciale (joue de porc séchée au poivre),
brisures de noix, champignons frais, stracciatella,
poivre du moulin. 

Focaccia ou pizza chaude, sauce tomate crémée
au jus de crustacés, Gambas, tentacules de
poulpe, persil frais.

Saumon fumé, roquette sauvage, crème à la
coriandre et stracciatella, tomates cerises,
concombres.

Dans un bol, mélange de jeunes pousses de
Provence (mesclun), tomates anciennes, gambas,
tentacules poulpe, citron, persillade.

    Supplément 1€

10€

10€

9€

12€

B i è r e  d e  l a  r a d e  3 3 C L I n f u s i o n s  g l a c é e s   3 3 c l
C i d r e s  S A S S Y  3 3 C L  4.5€

ALcool  softs

L i m o n a d e s  a r t i s a n a l e s  3 3 c l  

P e p p e r o n i
Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
saucisse piquante napolitaine, piment doux,
olives. 

13€

P E R T H

L e  p ’ t i t  r o s é  L é o u B E  2 5 C L  E v i a n  5 0 c l  ,  p e r r i e r  3 3 c l6€

b o u t e i l l e  d e  r o s é  7 5 c l   
2€
3.5€

Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
légumes du soleil rôtis à l’huile et aux
herbes, olives.

16 €

Notre charte de qualité :

une pâte maison savoureuse et digeste grâce à une pousse lente d’environ 48H. 
 Des produits frais, des légumes de producteurs, de la charcuterie et du fromage

d’appellation d’origine contrôlée. Le tout issu de l’agriculture biologique tant que possible. 

-PRIX NETS EN EURO- 

G O A

Jambon cru, burrata, tomates anciennes, Grana
padano, roquette et crème basilic.

Tomates anciennes et légumes de saison rôtis à
l’huile d’olive et aux herbes, stracciatella.

12€

Sauce tomate, mozzarella « fior di latte »,
gorgonzola, fromage de chêvre, olives.

F r u t t i  d i  m a r e  

COMMANDES  à emporter
07 86 58 46 29

12€

j u s  d e  f r u i t s  2 5  c l  4€

b u r r a t a  &  P O M O D O R O
Dans un bol, mélange de jeunes pousses de
Provence (mesclun), tomates anciennes, jambon
cru italien, burrata, gran padano, basilic frais.

9€

6€

( P a i n s  “ m a i s o n ”  g a r n i s )  



Sotto 
Il Pino

@kasikasi_SottoI lPino 

07 86 58 46 29

www.facebook.com/kasikasi_SottoI lPino 

pizza-focaccia-sandwiches & more 

1 IMPASSE DE LA CIGALE, 83820 LE CANADEL SUR MER


